BbICOKOﬂpOVI3BOpMTeJ1bHaFI YHUBepcasnibHas
6onblasn KyXOHHasA MallnHa

HU 1020-2

Maquinas universales para cocinas

grandes de alto rendimiento
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HU 1020-2 —

coBpeMeéHHasd MmalluHa Ans

nepepaboTku oBolLleun, hpyKTOB 1 Msca.

Las modernas maquinas procesadoras
para frutas, verduras y carnes

Bbicokonpon3BoauTenbHasi yHMBepcarbHas
fonblwasa KyxoHHass mawmHa HU 1020-2 —
3TO COBPEMEHHas MalluHa, NpPUMEHseMas
BO MHOTUX LIEMSX Y OTITUHAIOLLASACS BbICOKOM
NpPON3BOANTENBHOCTLIO, HaJEeXHOCTbHO
3KCMnyaTaumMm M OnTUMarbHbIMU  pPe3yrb-
Tatamm nepepaboTkn NULLEBLIX MPOAYKTOB.

La maquina universal para cocinas gran-
des de alto rendimiento HU 1020-2 ha
sido concebida para todo aquel que desea
utilizar una maquina moderna con multip-
les usos, alto rendimiento, manejo seguro
y para obtener los mejores resultados de
procesamiento.
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KomnakTHoe ucnosnHeHune U3 HepXxaBeroLen ctanm
MHOXeCTBO NPpUMEHEHUN —_—
LLIMpOKWIA aCCOPTUMEHT NPUHAANEXHOCTEN

MapaHTMPOBaHHO BbICOKOE Ka4ecTBO NepepatoTku

Construccién de acero inoxidable
Multiples aplicaciones
Surtido de accesorios muy amplio
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Calidad de fabricacion garantizada
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HACALKHW

MODULOS ENCHUFABLES

PEXYLIAA HACALKA
CABEZAL DE CORTE

BYHKEPHAA HACALIKA
TOLVA

MELLAJIKA Y B3BE/BATESTb
MEZCLADOR & AMASADOR

BOIYOK And 3METb-
YEHWA MACA 1 OBOLLEWN
PICADOR DE CARNE &
VERDURA

MACOPBIXIIUTENb, TEHA-
EPAW3EP, NMOMTOCKOPE3KA
STEAKER, ABLANDADADOR,
CORTATIRAS

MENBHULA ONA
PA3MOJTIA MAKA
MOLINO DE SEMILLA
DE AMAPOLA




OCHOBAHME
NMPUBOL, BASE

EL MOTOR - NMoaBwXxHOe oCHOBaHME C OTKUAHOW NOACTaBKOWM

QJ ® Dispositivo de colocacion para un recipiente
©® Dimensiones: 1100 x 770 x 620 mm sin maquina

© Ycronumsasg HeonpoknabiBaoLWaaca pr6HaF| KOHCTPYKUNA U3

Hep)KaBeroLwen cTanm
© 3 Npope3nHeHHbIX HanpPaBsOLLMX PONKa ¢ BO3MOXHOCTLIO (omKcaLmm
© OTKkMaHasi nogcTaBka ans MUCKU U T. 4.
© Paamepsbl: 1100 x 770 x 620 Mm 6e3 MaLLMHbI
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Base movil con dispositivo de colocacién
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©® Construccion tubular estable y segura de acero inoxidable
©® 3 ruedas de direccion de goma, todas bloqueables

NoaBwxxXHOM COOpPHLIN pe3epByap -

©® 3 Npope3nHEHHbIX ponuka, MKCUpYeMbIA HanpPaenaoLWUA PONMK

© ChbeMHbI pesepByap U3 HepaBetowen ctanm oobemom 30 nuTpos

©® BebicoTa 3axBaTta 84 cm

© [MoaxoauT Ans TPaHCNOPTMPOBKM NM0ObLIX NepepabaTbiBaeMbIX NPOAYKTOB

Yaen anIBO.EI,a Unidad motriz Recipiente colector transportable movil (l‘l’ !

A E 2 O - 2 A E 2 0 | 2 ® 3 ruedas de direccion de goma, todas bloqueables <4 ‘ ’ ]
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©® Recipiente extraible de acero inoxidable, capacidad 30 litros fid
Bbicokass KOMNaKTHOCTb NMpu Los compactos con © Altura de empufiadura 84 cm .
BbICOKOM MOLLUHOCTM. mucha potencia_ ® Adecuado para el transporte de todos los productos procesados

G

«Cepauem» aToi cucTeMbl MaLLnH siBnsietcs y3en npusoga AE 20-2.  El ndcleo de este sistema de maquinas es la unidad motriz

Kopnyc 13 HepxaBsetowen cTtamu, knasmatypa ynpaenewusi, AE 20-2. Carcasa de acero inoxidable, conexion por teclado,

6bicTpoaericTBytoLLas BriokMpoBKa, (MPMEHHbIN ABUraTenb Bolcoko  cierre rapido, motor potente de marca, reductor robusto con nOJJ,BVI)KHaﬂ TyM6a

MOLLIHOCTU, MOLLIHbI PeAlyKTOP C CaMOperynupytoLLieincs nosoakosot  acoplamiento autoajustable, reconocimiento del aparato asi ® [ns yana npusona AE 20-2 ¢ 4 hUKCUpYeMbIMUM HAMPABMSIOLMAMI POTAKAMY

" acCrno3HaBaHNS YCTPOWCTB, a TakKe 3alUMTHbIV i ion nl r risti .
MydTON, cuctema p ycTp Ly como interruptor de proteccion que son las caracteristicas ® VICNONHEHME CO CTONELIHNLEH 50 MM 1 BBIBIKHLIM SLLVKOM ANS

BbIKIIOYATENb C aBTOMaTUYECKUM KOHTPOMeM — BOT OoTnmuuTenbHble  principales - Made by Feuma, Made in Germany. FACTPOHOMUUECKIX KOHTEHHEPOB

0COGEHHOCTM 13aenuin Feuma HacTosILLEero HeMeLKOro Ka4ecTsa.
© LWupuHa x rmybuHa x Beicota: 500 x 600 x 600 MM

(¥) MHOXecTBO npuMeHeHui (¥) Multiples aplicaciones Podstavna skfinka pojizdna

@ TouyHo pacnpenensiemas (v) alto rendimiento, dosificable con precision
BbICOKasi NPOM3BOANTENLHOCTb

©® Para unidad motriz AE 20-2, con 4 ruedas de direccion bloqueables

©® Modelo con placa de mesa de 50 mm con cajon extraible para recipiente
GN (Gastronorm)

©® Ancho x fondo x alto 500 x 600 x 600 mm

@ maxima calidad de fabricacion garantizada

@ apaHTMpoBaHHO ny4liee
Ka4yecTBO nepepadoTku



NEPEPAEOTKA OBOLLEWN U ®PYKTOB

PROCESADO DE FRUTAS Y VERDURAS

Ons nepepaboTkM W nepetupaHuss oBowEen U PYKTOB
UCMOMb3YHTCA pPasnuyHble AUCKM U umnuHapbl. OCHOBHON
NPUHAANEXHOCTBI0 ANs UX KPEnneHus sBnsieTcsa pabouni
KOpNyc, 3aKpbIBaOLMIACA BYHKEPHOW UNK pexyLLen HacaaKkon.

Pexyuwan Hacagka

[ns ynpaBnsiemoi pesku, Npexae BCero NpoaosrosaTbIx

W KPYrTbIX NPOAYKTOB. 2 TPYObl KPYoro ceveHns anst
napannernbHOWM 1 KOCOWM pPesku, a Takke OYeHb AnvHHas Tpyba
AnNs 3ef1eHN C NOAKIYaEMbIM HXXUMHBIM NPUCTIOCOBNeHeM
Ans BbICOKON 6e30MacHOCTH aKennyaTtauum obecrneqmsarot
BO3MOXHOCTb YHUBEPCANBHOTO NPUMEHEHNS.

Cabezal de corte

Para el corte guiado, especialmente necesario para productos
alargados y redondos. 2 tubos redondos para corte paralelo y
diagonal asi como el tubo para hojas XXL con dispositivo de
presion conectado para alta seguridad de manejo que permite
multiples aplicaciones.

Pa6bouun kopnyc

[ns kpenneHus ONCKOB, UMIMMHAPOB
1 npu1crnocobneHns ans HapesaHus
Ky6ukamu. MonHocTbio 13
HepXXaBetoLen cTanum, noaxoanT Ans
MOVIK/ B MOCYAOMOEYHOW MaLLUVHE.

Para el procesado de frutas y verduras asi como para tamizar
se dispone de diversos discos y cilindros. Accesorios basicos
para su colocacién en el bastidor de trabajo que cierran con la
tolva o cabezal de corte.

ByHkepHasa Hacagka

[ns noaaym 60NbLIOMO KONMUYECTBA Pa3NMYHbIX MPOOYKTOB
npv HenpepbIBHOW NepepaboTke. Beicokas 6e3onacHoCTb
aKcnnyartaunm 6naro,qap;| NPUMEHEHUI0 3alUnTbl OT
BMeLLaTenbLCTBRA.

Tolva

Para la admisién de diferentes productos a trabajar con proce-
samiento continuo de grandes cantidades. Con protector de con-
tacto para gran seguridad de manejo.

Bastidor de trabajo

Para acoplar discos, cilindros
asi como cortadores en dados.
Completamente de acero
inoxidable, adecuado para
lavaplatos.

ANCKU U LIUNWUHAPBI
DISCOS & CILINDROS

Perynupyembin HOXXeBOW AUCK
Disco portacuchillas regulable

ONS TOHKOM U KPYMHOW Hapes3Kku 3eneHun, kanycThbl,
nyka, orypuoB u T. .

Para el corte fino o grueso de hojas, coles, cebollas,
pepinos, entre otros.

TONLMHA HAape3Kkn B MM / 0-8.0
Espesor del corte en mm )
NPOU3BOAMTENBHOCTb OK. B Kr/4 / 200-450

Capacidad aprox. en kg/h

Perynupyembin HOXXeBOW AUCK
3ybyaTble HOXHU
Disco portacuchillas regulable
Cuchilla dentada
ana TOHKOW U prl'lHOl7I Hape3Kkn 3eneHun, Kanycrbl,
nyka, orypuos un T. A.
Para el corte fino o grueso de hojas, coles, cebollas,
pepinos, entre otros.

TOMLUMHA Hape3kn B MM / 0-8.0
Espesor del corte en mm ’
NPOV3BOANTENBHOCTb OK. B K/ / 200-450

Capacidad aprox. en kg/h

Pexywue ANCKu
Discos de corte de rodajas

ONsi HApe3Kkn TBEepAbIX 3eMeHn, nyka,
OrypLOB, peabku 1 T. 4.

Para cortar hojas fuertes, cebollas, pepinos,
rabanos, entre otros.

TOSLLMHA HApe3kn B MM / 10 20
Espesor del corte en mm ’ ’
NpPOV3BOAMTENBHOCTb OK. B KI/Y / 150 350

Capacidad aprox. en kg/h

,U,I/ICKVI C cepnoBnaHbIMU HOXXaMU
Discos de cuchillas media luna
cneumanbHo Ans Hapesku MArKUX NPOoaYKTOB, TakMX Kak
TOMaTbl, BapeHbln kKapTodenb, NyK-nopewn, NykK u T. A.
Especial para cortar productos como los tomates,
patata cocida, puerros, cebollas, y otros grosores

TOMNWMHA HApe3kn B MM /
Espesor del corte en mm 2,5 4,0
NPOV3BOANTENBHOCTb OK. B KI/4 / 200 300

Capacidad aprox. en kg/h
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Perynupyembin guck

y & S
t¢pacoHHOM pe3ku
Disco para corte decorativo <
regulable o

4518 OrypLoB, MOPKOBM, kabaykoB, CTONOBOWN CBEKIbI, CENbAepes U T. 4.
Disco para corte decorativo regulable

TOSNLMHA HApe3Kkn B MM /
Espesor del corte en mm 3,0-8,0
@ NpoV3BOANTENBHOCTb OK. B KI/Y / 200-450

Capacidad aprox. en kg/h

Anck dpacoHHOW pe3ku >
Disco para corte decorativo

ONs1 AeKOpaTMBHOM BOSTHUCTOM HApe3Kn KOPHEMMOOHbIX —
1 KIyOHennoaHbIX OBOLLEN U T. 4.

Para corte decorativo ondulado de tubérculos,

entre otros

TONLWMHA Hape3kn B MM / 4.0
Espesor del corte en mm ’
@ NpOV3BOAUTENBHOCTL OK. B KI/Y / 250

Capacidad aprox. en kg/h

Anckn ¢ ayroo6pasHbIMN HOXaMU \
Disco de cuchilla en arco

NS Hapesku OrypLoB, CTPYYKOBOIO NnepLia, anenbCrHoB, /
TOMAaToB, LaMNUHLOHOB, KIyGHENIo4oB 1 T. 4.

Para cortar pepinos, pimientos, naranjas, tomates,
champifiones, tubérculos, etc. grosor de corte

TOMLMHA Hape3kn B MM /
Espesor del corte en mm 2,5 4,0 6,0
@ NPOV3BOAUTENLHOCTb OK. B Kr/4 / 200 300 400

Capacidad aprox. en kg/h

Aunck c ayroo6pasHbIMU HOXXaMU

3ybuyaTble HOXN =
Disco de cuchillas en arco

Cuchilla dentada

TONWMHA HApe3kn B MM / 6.0
Espesor del corte en mm ’
@ NPOM3BOANTENBHOCTb OK. B KI/Y / 350

Capacidad aprox. en kg/h

,U,I/ICKOBble TepKu Ansd cbipa ,é;’:p
. ig
Cr ig
Disco rayador de queso arsive
[} L
ONS HaTUpPaHWS pasnnyHbIX COPTOB Cbipa ) ool
Para rayar diferentes clases de quesos .
@ pasmep B MM / Tamario en mm 3,0 6,0
NPOU3BOANTENBHOCTbL OK. B K4 /

Capacidad aprox. en kg/h 230 450
OuckoBble TepKU AN CbipbIX & ‘;;iw,
nulleBbIX NPOAYKTOB ::‘ :‘i‘;
Disco para productos crudos Y ]

]
Qeee
0 AN HaTUPaHUA CbipbIX OBOLLEN 1 OPYKTOB Ha canaT
Para rallar fruta y verdura para ensaladas crudas
TOMLWMHA Hape3kn B MM /
Espesor del corte en mm 1,5 20 28 30 35 40
NpOU3BOAMTENBHOCTb OK. B Kr/4 /

Capacidad aprox. en kg/h 150 200 230 230 370 370
LLinHkoBOYHbIE ANCKU -"u:;?
Disco de trocear 27 Py

9.9 o4 "{‘?
NS LUMHKOBKW NoBbIX KIyOHENNoaoB, TakvMx Kak MOPKOBb, o'y Jr_’}‘? ‘; /

Konbpabw, cenbaepen, a Takke Ans KanycTbl, A0MoK U T. 4. S84
Para trocear de todos los tubérculos como las zanahorias,
colinabo, apio, col, manzana, etc.

TONLWMHa Hape3ku B MM /
Espesor del corte en mm 5,0 6,0 7,0 9,0
NPOV3BOAUTENBHOCTb OK. B KI/Y / 450 450 450 450

Capacidad aprox. en kg/h

OuckoBble Tepku ana kaptodens ,;_E;i:'
H -
Disco rayador de patatas 'E.‘.;:-;
e re,
AN HaTUpaHUA Cbiporo KapToderns, KOPHEeNnoaoB, Tettras

TBEpPAbIX COPTOB Cbipa U T. 4.
Para rayar patatas crudas, tubérculos, queso duro,
entre otros

TOMNLWMHa HApe3ku B MM /
Espesor del corte en mm 3,0 4,0
NPOV3BOAUTENBHOCTb OK. B KI/Y / 400 400

Capacidad aprox. en kg/h



Ovck ansa Hape3aHnd TomMmaToB

Disco para tomates '
= -
(D pasmep B MM / Tamafio en mm 6,0 J
NPOU3BOAMTENBHOCTb OK. B K/4 /
Capacidad aprox. en kg/h 400

Ouvcku ana Hape3aHnA NoJyIoCKamMu

Disco para cortes en tiras Mﬂ

Ons nepepaboTky CbIpbIX KyOHENNoaoB, Takux Kak
KapTodenb, MOpPKOBb, koNbpabu, cenbaepen, CBekNa 1 T. 4.
Para procesar tubérculos crudos como las patatas,
zanahorias, colinabo, apio, nabo, etc.

TOMLUMHA Hape3ku B MM /
Espesor del corte en mm 2x25 35x35 50x50
NpOV3BOANTESNLHOCTb OK. B Kr/4 /
@ Capacidad aprox. en kg/h 120 150 200
TOMLMHA Hape3kn B MM /
Espesor del corte en mm 50x70  70x70 70x10,0
@ NPOVN3BOAUTESNBHOCTb OK. B Kr/4 / 230 230 230

Capacidad aprox. en kg/h

NMpucnocobneHuns ana HapesaHUA Kyobukamum
Dispositivos de corte en dados

ONs Hape3aHus KnyOHennoaoB 1 KOPHENNOAOB KyOukamm
Para procesar en dados los tubérculos

(1 paswmep & wm / Tamafio en mm 8 8x810x10 16x16 20x20
NpPOV3BOANTENBHOCTb OK. B KI/4 /
@ Capacidad aprox. en kg/h 300 300 300 300 300

[nsa ncnonb3oBaHWsA AUCKOB U NpUCnocobneHns ans HapesaHus Kybrkamm
npumMeHsieTcs npuxuM. OH BcTaBnsieTcs B ByHKEPHY0 Hacaaky.

Es necesario un contrasoporte para uso del surtido de discos y del dispositivo
de corte en dados. Este se coloca en la tolva

Mpwxum / Contrasoporte

ona
Para

LunuHuapbl Ans cbipbiX NULLEBbLIX MPOAYKTOB
Cilindro para productos crudos

ONsi TOHYanLero Hape3aHus cbipbix kKrnyOHennoaos, s6nok, MOpKoBK, a
Takke nepepaboTkM OpeXoB, MUHAANS, LyKaToB, LLOKonada U T. 4.

Para los productos mas finos de los tubérculos, manzanas, zanahorias asi
como para procesar nueces, almendras, cascara de limén, chocolate, etc.

TOMLLMHA HAPE3KN B MM /
Espesor del corte en mm 1,5 2,8 3,5 4,0

NPOU3BOANTENBHOCTb OK. B KI/4 /
Capacidad aprox. en kg/h 150 350 500 500

LLIMHKOBOYHbIE LUNUHAPDbI
Cilindro troceador

ONst LWMHKOBKW KNyGHennoaos, sbrok, orypuos, peabku, kanycTbl, a
Takke nepepaboTkM OpexoB, MMHAANS, LyKaToB, LWoKonaaa u T. 4.
Para trocear tubérculos, manzanas, pepinos, rabanos col asi como para
procesar nueces, almendras, cascaras de limon, chocolate, etc.

TOMWMHA Hape3kn B MM /
Espesor del corte en mm 50 60 70 90 100 13,0
NPOV3BOANTENBHOCTb OK. B KI/Y /

Canariand aprox.on ki 800 850 900 950 1000 1000

LunuHapbl Ans Hape3Kn «KINbeH»
M Hape3aHUsi CONTIOMKOM
Cilindro cortador en tiras para juliana

Onsa nepepaboTkn cbipblx KNyBHENNoQoB, Takux Kak kapTodens,
MOpPKOBb, Konbpabu, cenbaepeil, cBekna u T. A.

Para procesar tubérculos crudos como las patatas, zanahorias,
colinabo, apio, nabo, etc.

TONLWMHa Hapesku B MM /
Espesor del corte en mm 25%2 35x3 6x55
NPOV3BOAUTENBHOCTb OK. B Kr/Y /

Capacidad aprox. en kg/h 350 400 500

LUnnuHapuyeckue Tepku
Cilindro rayador

ONsi HaTUPaHKS Cbiporo kapTodens, pas3nuyYHbIX OBOLLEN 1 hpPyKTOB
Para rayar patatas crudas, diversas frutas y verduras

TONLLMHA Hape3kn B MM /
Espesor del corte en mm 2,0 3,0 4,0
NpOn3BOAMTENBHOCTb OK. B Kr/4 / 300 350 500

Capacidad aprox. en kg/h

LUunuHapuyeckue Tepku Ans oYeHb
TOHKOrO HaTUpaHus
Cilindro rayador fino

[ONst TOHKOro HaTupaHus cyxoro xneba, Oynoyek, sagep opexos, MUHAANS,
LlyKaTOB 13 anernbCUHOBOW U IMMOHHOW KOPKM U T. A.

Para rayado fino de pan duro, panecillos, nueces, almendras, cortezas de
naranja y limon

TONWwuHa Hape3kn B MM / 2 O

Espesor del corte en mm ’

@ NPOV3BOAMTENBHOCTb OK. B KI/Y / 300
Capacidad aprox. en kg/h



LUunuuapuyeckune Tepku ans Kkaptodens
Cilindro rayador de patatas

ONsi HaTUpaHWs CbIpOoro KapTodens ANA NPUroToBNEHNS KeLuek,
KapTodenbHbIX onaanm n T. A.

Para rayar patatas crudas para hacer albondigas de patata, torti-
tas de patata. etc.

TONLLMHA Hape3kn B MM /
Espesor del corte en mm

@ NPOV3BOANTENBHOCTb OK. B KI/Y / 450
Capacidad aprox. en kg/h

Kronenzahn 3 x 3

LunuHapuyeckue Tepku ans

KapTodenbHbIX onagum

Cilindro rayador para tortita de patata
ANs HaTUpaHWs CbIpOoro kaptodens npu M3roTOBMEHUU KapTodenbHbIX
onaaunn Nno-penHCKU n Kneuek

Para rayar patata cruda para hacer las tortitas de patata y albéndigas de
patata de Renania

TOMLUMHA HApe3kn B MM / 20
Espesor del corte en mm ’
NPON3BOANTESNILHOCTb OK. B Kr/4 / 500

Capacidad aprox. en kg/h

Lunuuapuyeckue Tepku ans cbipa
Cilindro rayador de queso

AN HAaTUPaHUS Pas3nUYHbIX COPTOB Chbipa
Para rayar diferentes clases de quesos

TOMLWMHA Hape3ku B MM /
Espesor del corte en mm 30 35 40 50 70

NPOV3BOANTENBHOCTb OK. B KI/Y /

Capacidad aprox. en kg/h 300 310 350 380 400

LUunuHapbl ans nepetupaHusa u
NPUroToBfIeHMA NOpe
Cilindro para tamizar y hacer purés

Ona npuroToefieHna cynos, COycosB, KapTodenbLHoro niope, s16no4YHoOro

Mycca n T. A.

Para preparar sopas, salsas, puré de patatas, puré de manzana, etc.

Pa3mep otBepcTusi B Mm /

Rendimiento en mm 1,0 1,5 2,0 3,0
@ NpOV3BOAMTESNIbHOCTb OK. B Kr/4 / 250 300 350 500

Capacidad aprox. en kg/h

*Passierfligel empfohlen / *Passierflligel empfohlen

NEPEMELLMBAHUE, B3BUBAHUE, SAMEC

REMOVER, BATIR, AMASAR

OT B36UTLIX CIMBOK A0 TecTa Ans nuuubl

[MnaHeTapHble yYCTPOWCTBA AN MNEepeEMeLUMBaHnS, B3OMBaHMSA U
3ameca MOCTaBMsATCA B pasnuyHbIXx Mogndmkaumsix: 10*, 15%, a
Tarke 20 n 40 n. B cepuinHOM MCMOMHEHNN YCTPOUCTBA COCTOAT U3
NNaHeTapHOW CMECUTENbHOM TOMOBKW, KPbILWKW, KOTNa, a Takke
WHCTPYMEHTOB: BEHYUKa [N B3OMBaHWSA, BEHYMKA AN nepeMeLIMBaHNS
nkptoka sameca. Mewwarnky (Bischoff) MoxHo 3akasaTb 4ONONHUTENBHO.

TexHUYecKkne NpenmyLlecTBa

© LUTbIKkOBOW 3aTBOP 41151 NErKON CMEHbI MHCTPYMEHTA

© KoTnbl 1 MHCTPYMEHTLI U3 HepXXaBeLen ctanm

© Tpo4HOE M YCTONYNBOE UCTONHEHMWE NiaHETaPHbIX
CMEeCUTENNbHbIX rONoBOK

Desde nata hasta masa para pizza

Las amasadoras para remover, batir y amasar planetarias se pue-
den suministrar en modelos de 10, 15, 20 y 40 litros, de serie llevan
un cabezal removedor planetario, tapa, recipiente y accesorios: ba-
tidor de varillas, mezclador, amasador. El mezclador (Bischoff) esta
disponible opcionalmente.

Calidades técnicas:

©® Cierre de bayoneta para cambio de accesorio facil
©® Recipiente y accesorios de acero inoxidable

©® Modelo robusto de los cabezales planetarios

*6e3 pucyHka, TpebyeTcsi nepexogHuk / *sin figura, adaptador necesario

[ns Bcex uMnuHapos Bce uynuHapbl Anst nepetvpaHust u

Tpe6yeTc9| yHMBepcaﬂbelﬁ NPUroToBINeHnaA Nope NPUMEeHATCA

poTtop. CO cneuuanbHbIMK NoNacTAMM.

El rotor universal es necesa- El pasapurés es utilizable en todos

rio para todos los cilindros los cilindros de tamizado y de purés.

MpuHapnexHocTtn / Accesorios Mpueog ¢ UP 40 / Accionamiento con UP 40




MsicopbIxnutensb — TeHAepansep — Nonockopeska

3 NpYMeHEeHNs1 OQHOIo YCTPOWCTBA: MPUrOTOBIEHNE BULLTEKCOB,

BO”LIOK nnﬂ M3M En bl‘l EH Mﬂ, Y - pbIXfiEHME Msica N Hape3aHue nonockamu. bnarogapsa NpocTon 3ameHe
MﬂCOPbIX”MTEn b, nOnOCKOPE3KA . :__ KOMINIIEKTa BanMKOB M Kornnaka Bbl MoxeTe 6e3 npo6neM nepenenartb

MSACOPLIXIUTESb U TEHAEepan3ep B NoOMocKopesKy, a 3aTeM HaoBopoT.

P|CADORA, STEAKER, o , o ByHKepHBbI Konnak ¢ AIMHHBIM OTBEPCTMEM 0BecneunBaeT onTyMarbHYyH0
CORTATIRAS . e RS nogayy NpodyKToB Ha Banku, obecrneymsas Ux LieNnoCTHOCTb.

Steaker - ablandador - cortatiras

3 aplicaciones en un aparato: Pinchar, ablandar y cortar en tiras.
Simplemente cambiando el juego de rodillos y la tapa convierte el
steaker o ablandador en una maquina cortatiras y viceversa. La tapa

tolva con alimentador largo garantiza una alimentacién 6ptima a los
Bonuvok Ansa namMernib4eHusa Mmsdca un

oBowen FW 82 GSF

rodillos y evita que el producto se doble.

©® TlonHOCTBIO N3 HEPXKaBEIOLLEN CTanu, B TOM Yucne Kopnyc

BOJIYKA, LUHEK U Yalia .
Mscopbixnutenb/TeHaepansep/nonockopeska

© [Magkve NoBepXHOCTM A11S MPOCTON OYNCTKUN B
MbI nocTaBnsiem criegytoLime NpUHaaNeXHoOCTU:

MoCyA0OMOEYHON MalLnHe .
B . © 1 cTaHOapTHBIN KOMMMEKT BarIMKOB Ha Ball BbIGOP CO BCTABHbIM PELYKTOPOM,

© DOneKTPOMAarHUTHbIN 3aLUWTHBIA BbIKNOYaTENb U1 .
© 1 OyHKepHbIN KONNaK u NecTuK.

KoaMpoBaHHas 5-kpaTHasi hupMeHHasn pexylias cuctema u3

HepkaBetolLiei cTanu (cuctema Unger), BBIEMOYHBIA KPHOK 1
NECTVK B CEPUNHOM MCMOSNHEHUN

Steaker / ablandador / cortatiras
© [MpounsBoanTENbHOCTL M3MenbYeHns msaca npubn. 400 kr/y

N . Los accesorios constan de:
NPy MCNOMb30BaHUW TOPLIEBOM HOXEBOW peLueTkn 5,0 MM . . . . .
® 1 juego de rodillos estandar de su eleccion con engranaje enchufable

© 1 tolva'y empujador

JononHUTenbLHO MOXHO 3aKa3aTb crnegyioLiume
HOXeBble peLleTKU:

2,0 mm; 3,0 mm; 5,0 mm; 8,0 mm 1 13,0 Mm; apyrue

pa3mepbl NO 3anpocy. CTaHHapTHbIe KOMMNJEeKTbl BalTlMKOB:

® KOMMIIEKT BariMKOB A5 HOXEN MSACOPbIXNnTens,

® KOMNAaKTHble KOMMIEKTbl BariMkoB C I.IJVIpI/IHOﬁ Hapes3Kku

Picadora para carne y verduras FW 82 GSF
3,3 mMm; 5,0 mm; 10,0 mm; 20,0 mm 1 25,0 mm;

ARELATRRARNY

©® Completamente de acero inoxidable incluyendo la carcasa de © KOMMMEeKT BanukoB TeHaepansepa 4,0 mm
la picadora, sinfin y recipiente
©® Superficies lisas para facil limpieza en el lavaplatos Juegos de rodillos estandar:
© Desconexion de seguridad electromagnética o juego de ©® Juego de rodillos con cuchillas
cuchillas de marca INOS quintuple codificado ©® Juegos de rodillos de corte compacto de 3,3 mm; 5,0 mm;

(Sistema Unger), gancho extractor y empujador de serie 10,0 mm; 20,0 mm y 25,0 mm de ancho de corte

©® Rendimiento de picado aprox. 400 kg/h para placa final con ©® Juego de rodillos ablandador 4,0 mm cTaHpapTHble komnnekTsl Banukos / Juegos de rodillos estandar

orificio de 5,0 mm

Opcionalmente se dispone de placa con los
orificios siguientes:

Perynupyemblit KOMNIEKT BarnuKOB AN TeHaepamnsepa:

© 3dhpeKkTUBHOE pPbIXIIEHNE MSICHOM Hapes3kn A1is NonyyYeHus

2,0 mm; 3,0 mm; 5,0 mm; 8,0 mm y 13,0 mm; TpebyemoW ToMLMHbI, AuanasoH perynmposanusi: ot 2,0 go 6,0 mm

otros tamafos a consultar. MpuHapgnexHocTn pexyluero komnnekrta / Accesorios juego de corte a‘
¥

Juego de rodillos ablandadores regulable
MpUHAANEKHOGTM: Perynupyemblii KoMniekT o eficiente procesado de filetes al grosor deseado dentro de

BanukoB ANs TeHAepansepa / Accesorios .
Juego de rodillos ablandadores regulables un margen de aJuste de 2,0 a 6,0 mm



ByHKepHbI/ Konnak
MsicopbIXNuUTens

[ns nobbix KOMNEKTOB BarvKoOB Ans
MSICOPbIXTIUTENS U KOMMAKTHBLIX KOMMIIEKTOB
HOXEBbIX BanvKoB, AN KOMMNIEKTa BanvkoB
Tenaepansepa 4,0.

Mopatowee orBepctue npubn. 190 x 30 mm.

Steaker-tolva

Para todos los juegos del steaker y
juegos de rodillos de corte compactos, para
juego de rodillos de ablandador 4,0

Orificio de alimentacion aprox. 190 x 30 mm

LUKA®bI MALLWHBI
ARMARIOS DE MAQUINAS

PucyHok ¢ 6yHkepom / Figura con tolva

ByHKepHbIN KOnnak
Ansa canara

KoampoBaHHbIN, NpuMeHsieTcst ansi
MOBbIX KOMMNAKTHBIX KOMMNIIEKTOB
HOXEBbIX BaJIMKOB.

Mopatowee otBepcTe Npuon.

180 x 90 mm-

Tolva - ensalada

Codificada, de uso con todos los

Konnak TeHaepan3epa
(perynupyembin)
rlpMMeHﬂeTCH UCKNIOYUTENBHO OAna
perynmpyemMoro Komnrnekrta Basiukos
TeHaepansepa.

Mopatowee oTBepcTUE NpUOH.

190 x 30 mm.

Ablandador - tapa (regulable)

De uso exclusivo para el juego de

juegos de rodillos de corte compactos rodillos ablandador ajustables

Orificio de alimentacién aprox.

180 x 90 mm

Orificio de alimentacion aprox.
190 x 30 mm

LUkadhbl MawmnHbI
KyXOHHble yCcTaHOBKMU

[MpuBoA, BCTPOEHHBIN B LKA MaLLMHBI UM KyXOHHYHO YCTaHOBKY
CO BCTPOEHHOV BbIOBWKHOW CeKuMen Ans NpUHaaneXHOCTEN.
LLikad mawwmHbl 500 x 700 x 900 MM 1 KyXOHHbIe ycTaHoBKM 1600
x 700 x 900 MM C BbIOBMXHOW OTKMAHOW MOACTaBKOW AOns
racTPOHOMUYECKUX KOHTEVHepOoB. Oba Tuna Takke NOCTaBnATCS
B MCMOMHEHWUN C TyMOOW unu B BMAE OCHOBaHWSA 6e3 paboyen
NOBEPXHOCTU — UHAUBUAYarbHbIE UCTONMHEHWS NO 3anpocy.

Armario de maquinas
Instalaciones de maquinas de cocina

Accionamiento integrado en un armario de maquina o en un
equipo de maquinas de cocina con una serie de cajones integra-
dos para guardar los accesorios. Armario de maquinas 500 x 700
x 900 mm y equipo de maquinas de cocina 1600 x 700 x 900 mm
con dispositivo de colocacion extraible para recipientes GN. Am-
bos tipos también se pueden suministrar con zécalo o bases sin
placa de trabajo - Contracciones especiales si se solicitan.

CMEUWANBHbIE
NPUHAONEXHOCTHU

ACCESORIOS
ESPECIALES

MenbHuua gns pa3Mmorsia Mmaka

© C 9NeKTPOMarHUTHbIM 3alWMUTHBIM BbIKMHOYaTeNem
© Onsa pa3mona Maka ¢ MMHUManbHbIM anameTpom 0,8 MMm.
© T[pomn3BoauTensHOCTL NpUbn. 45 Kr/v

Molino de semillas de amapola

® con circuito de seguridad electromagnético
©® Para moler semillas de amapola con diametro minimo de
©® Rendimiento aprox. 45 kg/h

Bonuyok ona namenbyeHus
MscCa n pa3geneHuns

© Ans naMensYeHnst NULLEBbLIX NPOAYKTOB 40 3a4aHHOro
pa3Mepa U OAHOBPEMEHHOIO pasfeneHns YacTenm KOCTewn,
OCTaTKOB LUKBapbl U YaCTeN CyXOXUIUNA.

Picadora de carne y separador

©® para picar productos al tamafio de granos y
simultaneamente separar partes de hueso, restos de
piel y tendones.

0,8 mm

{

NMopumnoHHoe yctpoucteo PE

©® ¢ A03npoBoYHbIMK nantammu 80 rm 100 r
© ANs NOPLMOHNPOBAHNUS N POPMOBKM BUTOYKOB M KOTNET.
© TMpuHagnexHocTn Ans Bonyka n3mens4eHms Msca

Porcionador PE

® incl. placa de llenado de 80 gy 100 g
© para porcionar y formar albéndigas y pequefias hamburguesas
©® Accesorio para picadora de carne




TEXHUWYECKWE OAHHbIE

NOACTABKMW 019 AUCKOB, DATOS TECNICOS

HACTEHHbIE KONOAKW

SOPORTE PARADISCOS,
SOPORTES DE PARED

AE 20-2

rBua Toka /Tipo de corriente 400B 3~50T/400V 3 ~50 Hz
CreneHb 3awwmThl / Tipo de proteccion IP 54 /1P 54
nO,qCTaBKI/I Ana oUuckoB SST-E MotwHocTs asuratenst / Potencia del motor 1,3/1,9kB1/1,3/1,9 kW
® [N TVIIMEHYECKY YUCTOTO XPAHEHNS! 6 AVICKOB 13 YacroTa BpawleHus Bana / Revoluciones 178 / 356 06/MnH / 178 / 356 rpm
Hep)KaBeloLLieil CTanu 1 yCTPONCTBA ANA Hape3aHWs CoegnHuTenbHbIv kabenb ¢ 5-koHTakTHbIM WwiTekepom CEE, 16 A /
KyGuKamm Cable de conexién con enchufe CEE de 5 polos, 16 A 45m/45m
Macca 6pyTTo / Peso bruto 34 kr/ 34 kg
P-'—l Soporte de discos SST-E Paameps! (0 x LU x B) / 520 x 400 x 230 MM i
Dimensiones (largo x ancho x alto) 520 x 400 x 230 mm = R A WA
© Para depositar de forma higiénica y limpia 6 discos de MaGNeKTPOMATHUTHbIN 3ALLMTHLIA BLIKIKOYATENb C (‘v .» Z’
acero inoxidable y un dispositivo de corte en dados [OMNOMHUTENBHBIM pacno3HaBaHveM ycTpoicTs / Circuito de N —
seguridad magnético con reconocimiento de aparato adicional o )
YnpaBrneHne HaXKMMHOM KPbILLKOW 151 pexXyLuen Hacagkm /
Mando de trampilla de presion para cabezal de corte (V]
HacTeHHbIe Konogku Tunosbie naaenus / Tipos: 3alwumTHbIN BbIKNoYaTens asurarens / Guardamotor V]
- Mapkupoeka GS / Distintivo GS o
[nsa HageXHoro, ’MrmeHNYecky YNCToro 1 ynopsiAoHeHHOro
. Coortsercreue ctaHgaptam CE / Control CS o
XpaHeHWs NPUHaANEXHOCTEN MOXHO BbIOpaTh 12 pasnuyHbIX
TUMNOB KOMOLOK. CamoperynupytoLumiica 3axsar / Arrastrador autoajustable V]
© MecTo Anst XpaHeHns AUCKOB 1 LMMMHAPOB 3almTHO-NpeaoXpaHnTENbHbIE YCTPOMCTBA CorfnacHo [upekTvse
npu6n. 1000 x 500 mm ([ x LLI), EC no maLumHam n mexaHuamam 2006/42/EC / Equipamiento de c €
M - seguridad segun directrices para maquinas 2006/42/CE V]
L €CTO ANA XpaHEeHNs pasfn4HbIX BCTABHLIX yCTPOWCTB HacTeHHas konoaka Ans ANCKOB U YCTPOWUCTBA ANst Hape3aHus Kybukamu /
npmon. 1050 x 750 — 1000 mm (4 x L) Soporte de pared para discos y cilindros y dispositivo de corte en dados (V] cepuinHoe ucrionHeHne/ctaHaapT / de serie/estandar

Soportes de pared —

[abaputHble pasmepsb! / Dimensiones

Para depositar de forma ordenada, higiénica y limpia los e
diferentes componentes y accesorios se dispone de 12 tipos o ..

diferentes a eleccion.
©® Espacio necesario para discos y cilindros

aprox. 1000 x 500 mm (largo x ancho), 3 1115 mm 850 mm
HacteHHas Konoaka Ans BCTaBHbIX yCTpOMCTB/
©® Espacio necesario para distintos aparatos enchufables Soporte de pared para aparatos enchufables
aprox.. 1050 x 750 bis 1000 mm (largo x ancho) , qﬁ’:——%——i‘ﬁ?
1100 mm 220 mm

3pecb npvBeaeHsbl NPUBNM3NTENBHBIE Pa3Mepbl, MacChl U MOLLHOCTU. [pon3BoanTeNb He HECET OTBETCTBEHHOCTY 3@ TEXHUYECKUE U3MEHEHUS N OMEYaTKU.
HacTteHHas konoaka ans mewarnok / Soporte de pared para mezcladores Medida, pesos y datos de potencia son datos de Zirka, no nos responsabilizamos por modificaciones técnicas ni errores de impresion.

o ©



KOHTAKTHbIE AAHHbIE

CONTACTO

[=]35 [=]
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() +49 34493 21555

@ www.feuma.de

e e

FEUMA Gastromaschinen GmbH
WehrstraBBe 24

D-04639 GoBnitz/Thiringen
Telefon: +49 34493 21555

Fax: +49 34493 21414

E-Mail: info@feuma.de
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